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EXERCICE 1  

Modèle de la vitesse de refroidissement d’un lait écrémé 

 

1. 

Les trois modes de transferts thermiques sont : 

 La conduction 

 La convection  

 Le rayonnement 

 

2. 

Le transfert thermique s'effectue du corps chaud vers le corps froid. 

Pendant toute la durée de l’expérience, la température de l’air de la pièce reste constante et inférieure 

à celle du lait. 

Le transfert thermique s'effectue donc du lait vers l'air de la pièce.  

 

3. 

Transfert thermique Q entre la masse de lait et l’air de la pièce entre les dates t= 1 min et t= 2 min. 

             

                

                               

         

 

Entre les dates t= 6 min et t= 7 min,  la variation de température ∆T est inferieure à celle entre les dates 

t= 1 min et t= 2 min. 

Ainsi, la valeur du transfert thermique est plus petite que Q entre les dates t= 6 min et t= 7 min,   

 

4. 

          
    
         

          
      
         

             

T(0) correspond à la température initiale du lait. 

 

5. 

   
   

          
     
         

   
   

               

   
   

             

 

La température du lait tend vers la température de l’air de la pièce. 

Ainsi, selon ce modèle, la température de l’air de la pièce est de 26,4°C. 
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Selon ce modèle, au bout 22 min 58 s la température du lait vaut 40°C. 
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